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Pour votre choix de vins et de Champagnes notre Sommelier 

 vous propose la carte des vins du restaurant gastronomique 

Le Vistaero 
 

Nos prix sont en euro, taxes et service compris 
 

LLee  BBiissttrroott  
    12h00 - 14h30 

Nos entrées et salades peuvent être servies en entrée à 16 € ou 

en plat à 21 €
 

 

Trois petits tartares de saumon, thon et espadon, crème de concombre au 

raifort 

Crudités niçoises de saison, thon et olives noires 

Salade César, crème d’anchois, basilic et copeaux de Parmesan 

Brusquette aux tomates et mozzarella, glace basilic 

La soupe de poisson de roche, vraie rouille des pêcheurs 
 

Nous vous proposons le Poisson du jour, selon arrivage,  

grillé au fenouil :  Loup (44 €) – Daurade (30 €) 
 

Le Vista Club sandwich        24 € 

Au choix, taggliatelles,  Mezze penne ou spaghetti : 

Aux crevettes à la provençale (26 €), au pistou (14 €),  

ou Napolitaine (14 €) 

Pavé de saumon rôti  « saveurs orientales »      18 € 

Brochette de volaille marinée aux cinq baies     20 € 

Côtelettes d’agneau à l’origan        23 € 

Le hamburger « aux cèpes frais »        22 € 
 

Nos plats sont garnis de pomme au four, variado de légumes  et roquette 
 

L’idée gourmande du jour proposée par notre Maître d’Hôtel    25€ 
 

Les Desserts    88  €€  

Mousseux au chocolat noir à l’abricot semi confit 

Salade de fruits frais maison à la menthe fraîche 

Votre composition glacée (3 boules), meringue acidulée 

Nos parfums : vanille, pistache, straciatella, café, cassis, fraise, 

pêche jaune, citron 
 

FFoorrmmuullee  3300  €€**  ::  Une entrée et un plat ou un plat et un dessert 

FFoorrmmuullee  4400  €€**  ::  Une entrée, un plat et un dessert 

* incluant un verre de vin, au choix de notre sommelier, et un café 
Bœuf d’origine allemande, élevé en Bavière, race Simmental - Veau d’origine française, 

élevé dans le Limousin - Cochon fermier « Label rouge », Gascogne 


