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Pour votre choix de vins et de Champagnes notre Sommelier 
 vous propose la carte des vins du restaurant gastronomique 

Le Vistaero 
 

Nos prix sont en euro, taxes et service compris 
 

LLee  BBiissttrroott  
12h00 - 14h30 

 

LLeess  EEnnttrrééeess    1166  €€  
Pressé de foie gras de canard grillé et pommes de terre, tartine et gribiche. 
Poêlée de cèpes en persillade aux pistaches. 
Jambon de Parme, copeaux de Parmesan et riquette 
Salade niçoise aux anchois de Collioure 
Saumon cru en marinade instantanée, la crème acidulée, socca 
Velouté de tomate, tronçon de poulpe, condiment à l’estragon 
 

LLeess  PPllaattss    3300  €€  
L’idée gourmande du jour proposée par notre Maître d’Hôtel 
Risotto de courge rouge, pétales de Saint-Jacques mi-cuits 
Nage de Saint-Pierre en bouillabaisse à l’anis étoilé 
Spaghetti à l’encre de seiche, gambas et tomates australiennes 
Entrecôte de veau en milanaise d’herbes, légumes de paysan 
Epaule d’agneau confite, quelques gnocchi et cèpes, jus court 
Notre Vista Club Sandwich, pommes allumettes 
 

LLeess  FFrroommaaggeess  eett  lleess  DDeesssseerrttss    1122  €€  
Assortiments de trois fromages frais et affinés, bouquet de mesclun 
Moelleux chaud au chocolat noir, cœur de noisette 
Parfums d’automne glacés aux poires et châtaignes 
Les glaces et sorbets originaux, fabrication maison 
Financier aux amandes à la manière d’une tarte aux fruits 
Café gourmand 
 

FFoorrmmuullee  3388  €€  ::  Une entrée et un plat ou un plat et un dessert 
FFoorrmmuullee  5500  €€  ::  Une entrée, un plat, un fromage ou un dessert 

 
Bœuf d’origine allemande, race Simmental, né, élevé et abattu en Allemagne 

Agneau d’origine française, né, élevé et abattu en France 
Veau d’origine française, né, élevé et abattu en France 
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